
110學年第1學期第1次
學生膳食委員會會議
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110學年度第1學期第1次膳委會會議
 時間：民國110年10月5日下午12點10分

 地點：惠蓀堂一樓會議室

 主席：會長

 主席致詞：

 工作報告:一、膳委會幹部推派。

二、餐廳檢查輪值。

三、線上系統如何操作。

四、餐廳檢查訓練。

 前次會議決議與執行情形:無

 議案討論：無

 臨時動議：

 散會（下午 時 分）
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主席致詞
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工作報告



一、膳委會幹部推派
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二、餐廳檢查輪值



校內餐廳

歐巴斯

中興奶茶

山上的蔬果
野菜選物火

鍋

耀茶拾刻

1.小木屋鬆餅

1. SUBWAY
2.小木屋鬆餅
3.路易莎
4.麥味登
5.85度C
6.築崎鍋物
7.王子神谷日式厚
鬆餅

8.又麵坊
9.Mr. Wish
10.義崎丼
11.現食煮義
12.來碗粥
13.臻味午晚餐

1.欣新自助餐
2.隨主湌法式水煮專賣
3.鈺林鐵板燒

綜合大樓旁

田徑場旁

圖書館B1

誠軒一樓 圓廳一樓 圓廳二樓

有28位委員，共21間需要檢查其餘皆一人每周檢查
一間，有7位是機動人力(有委員無法去檢查，代理
前往檢查)。

10/6起開始做餐廳檢查

*還不知道哪日開始營業
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三、線上系統操作



 餐廳檢查表單網址
http://healthcare.nchu.edu.tw/restaurant/_pages/select.php
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輸入各委員學號及密碼(皆為1101) 選擇要檢查的餐廳名字

請準確選到該負責
的餐廳名字，若選
錯再計算檢查次數
時，會以餐廳名稱
為主(等於是幫別人

累計次數)

http://healthcare.nchu.edu.tw/restaurant/_pages/select.php
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以圈選方式執行餐廳檢查項目，若出現”不良”

或有需要做備註，可以按”筆”作註解，六大
項目的每一小題皆需要填寫，方能送出。
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檢查人員及餐廳業者皆要簽名，若未簽名完
整，視同未去檢查，不列入領取餐券計算內。

可在後台看到詳細檢查狀況
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四、餐廳檢查訓練



 檢查前先與店家確認比較有空的時段，避開尖峰時段

 檢查時，告知店家是膳委會的同學，要過來做餐廳檢查

*注意不要穿拖鞋

 檢查時，配戴網帽及口罩，開啟手機餐廳檢查平台，輸入帳號密碼

 檢查後，檢查者跟店家做簽名的動作
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天花板及樓板避免長黴、成片剝落、積塵、納垢、結露

各作業場所有良好通風及排氣，無不良氣味，冷氣出風口、風扇應定期清理擦拭
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掃具、清潔劑及消毒劑等不得與食材或調味料放在一起
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查看豆製品及玉米包裝是否標註”非基因改造”

冷藏，0~7度c;冷凍，負18度c以下，食材不得放置地面，
需放置墊底籃或櫃子上，冷藏、冷凍庫食材<超過70%
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若有油炸油，查看是否有泡沫或顏色較黑為不合格
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食品調製後應盡速供膳，必要時應加蓋，置於室溫勿超過4小時
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臨時動議
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散會



提醒: 會議後需要來找我的委員

1. 出席會議還沒簽名(領餐券)及確認個資的委員

2. 輪值委員請簽名領取口罩網帽

3. 還沒加入line群組(110學年學生膳食委員會)

4. 餐廳檢查系統無法登入者

5. 上學年有擔任委員還沒領回服務證書及檢查餐券
者
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