
國立中興大學學生膳食委員會 

109學年度第一學期第2次會議紀錄 

 
壹、 時間：民國109年12月30日下午12點10分 

貳、 地點：惠蓀堂一樓會議室 

參、 主席：會長 

肆、 主席致詞：(略) 

伍、 工作報告： 

一、 餐廳食品微生物抽樣: 

(1)  9月26日共抽驗9間廠商，小木屋鬆餅「冰塊」總生菌數超
標，其餘店家抽樣皆合格。 

(2) 11月23日共抽驗13間廠商(含小木屋鬆餅冰塊複驗)，抽樣店家
皆合格。 

二、 餐廳餐具清潔度檢查: 

餐具脂肪及澱粉殘留檢驗： 9月11日至12月29日餐具脂肪及澱粉
殘留檢驗共273次，檢驗不合格時現場立即請廠商加強洗碗，注意
清潔。 

三、 餐廳油質酸價檢測: 

9月1日至12月29日油炸油酸價檢測共35次。 

四、 餐廳衛生檢查: 

9月11日至12月29日由學生膳食委員執行餐廳衛生檢查共249次。 

五、 美豬標示說明會: 

12月9日辦理豬產地來源標示說明會，共計29人次參加。 

六、 本學期記功嘉獎: 

根據每位委員出席、檢查次數及表現狀況，給予記功嘉獎，於109
年12月14日完成記功嘉獎，各位委員可以上去系統查看。 

 

前次會議決與執行情形 :無 

柒、 議案討論： 

案由：檢討109學年第1學期餐廳檢查輪值方式，擬訂定109學年第2學期餐廳檢查

輪值方式。 

說明： 

一、 109學年餐廳檢查輪值方式為每位委員固定每周檢查 

二、 委員每周固定店家檢查優點: 

1. 與店家可以約固定時間做檢查。 



2. 知道店家是否有改善。 

3. 對店家比較熟悉。 

三、 委員每周固定店家檢查缺點: 

1. 若有委員臨時有事，容易會有遺漏之虞。 

2. 因跟店家熟悉，所以未能確實呈現店家狀況。 

辦法:學生膳食委員會通過後實施 

決議：109學年第2學期採用固定委員檢查同一間店，每周執行一次。  

捌、 臨時動議： 

一、 因有空檔時間與店家可以檢查時間不易湊合再一起，是否可以5點後再去做

檢查? 

回覆:5點過後去做檢查是可以的，但需要先拿單子等東西，目前系統製作

中，之後可以用手機檢查，大家可以安排有空的時間做檢查。 

二、 各店家的冰塊檢驗報告會在圓廳管理者那邊，無法於表單做勾選。 

回覆:有使用冰塊的店家，每學年會做一次冰塊抽驗，皆在掌握之中，後續

系統會將這題拿掉，由營養師這邊做確認。 

三、 大家要去檢查哪一間店家，會下學期開學時做選擇，下學期的期初會議會

做餐廳檢查訓練，敬請各委員皆能出席參加。 

 

 

 

  

玖、 散會(12:40)  

 
    
 


