
103學年度 國立中興大學膳食委員會會議紀錄 
會議名稱 期初會議 

會議時間 103年 9月 24日(三) 12:15 ~ 12:40 

會議地點 惠蓀堂生輔組會議室 主持 食生三 李晨嘉 

策劃單位 生輔組 紀錄 材料四 于杰立  

會議目的 餐廳檢查排班及注意事項 

一、檢查排班制度 

    *每周餐廳檢查主要分為三個區塊(一區十人輪流)，每周排三個人，一人負責一塊 

排班方式：第一次照順序排+上批帶下批檢查，之後給大家自己排班(google試算表) 

 

二、提醒排班表上需注意項目 

    *我們主要工作是檢查他們人員場所的衛生及提醒，以下幾點需特別注意: 

1.檢查若是勾選尚可或不良的記得寫下原因，例如：工作人員第五點，沒戴口罩或手套

要寫清楚 

2.人員部分：主要多注意它們的服裝指甲等等 

3.場所部分：(1)第 2點 圓廳常常會拖地，可以多注意 

            (2)第 5 點 三槽式後面附記有說明，通常規模大一點的餐廳才會有，若像

這種沒有的就留空白不要評 

            (3)第 8點 注意冰箱上的溫度 

            (4)第 16點 垃圾桶要密蓋，沒有的記得要提醒他們 

 

    *檢查須知：檢查前一周要到生輔組拿膳委會背心及檢查單，檢查時穿背心且”嚴禁

穿拖鞋”去，檢查完最晚當周禮拜五下午交回生輔組，然後檢查也盡量別挑他們最忙的

時候去檢查(例：剛中午人群湧入圓廳時) 

 

三.微生物抽檢 

    *這學期的微生物抽檢暫定第六周及第十四周，之後會再有通知，到時歡迎有空的人

來幫忙 

 

四.學校通知 

    *10/3 會有政府機關的人來關心我們學校餐廳(因應近期食安問題)，也許會督導我

們?? 

 

五.臨時動議 

    *近期應該會成立粉絲專頁，主要放上我們每周的檢查成果及學期的微生物抽檢，大

家有什麼建議可以再放其他東西嗎？ 

    結論:就先公告微生物抽檢結果，之後再補充其他 

 

    *拍照記錄 

 

下次會議 時間 未定 製表時間 



103學年度 國立中興大學膳食委員會會議紀錄 
地點 惠蓀堂生輔組會議室 103年 11月 21日 

 


